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直火の高温抽出によるシャ
ープな香りが特徴。強力な直

火で水分を一気に飛ばすこ

とにより風味を逃さず、幅広
い料理、加工食品等に活用

できる。

「□―ストオニオンオイルJ
「ローストガーリックオイルJ
「ねぎ油J
「こがし野菜オイル」
「菜香油」

油脂と各種素材を直火で炒め、

まること磨り漬したオイルペ
ースト。素材が持つ豊かな風

昧と、強い調理感が特徴。

「ローストオニオンベースト」
「ソテーオニオンヘーストJ
「ローストガーリックヘースト」
「ソテーガーリックベーストJ

諄理ン掘ピ
副虫

ン::3;3瀦熟」

ファインくん

十戻昇貿暑懇富猛塁巳督番
!性 が特徴であると共に、

F香りの飛散を防ぐことを
'目的としたオリジナル製法。

直火で調理した粉末調味料。

直火ならではの食欲をそそ

卓軽 る香ばしい風味が特徴。

号;督三安【分7=末うダ_」

諏
沐】1

声

ン爾ンンン悪
[直火調味料]

ぎ

管          (

委ギf

|ニファインフギ 株式会社
‐
1 1 t = : = = =■■! | ! | | =圭| : = = 1 1■| | ! i i l = 1 1 1 1

矯 瀦 蘊 〔
ぎ              を

お手ほ

聯静3弾が
必い

三百11`と1諄昇.

&

汽 : ,


